


• VITELLO TONNATO  
	 Fines tranches de veau cuit à basse température, nappées d’une sauce à base de jaune d’œuf, 
	 de thon et de câpres, avec des copeaux de Grana Padano, des câprons, des tomates cerises 
	 et de la roquette. Servi avec sa pâte blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                               18,90 € 

• TARTARE DE THON ET BROCHETTE DE THON MI-CUIT AU SÉSAME NOIR 
	 Servi avec sa pâte blanche et sa roquette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                  19,50 € 

• PIATTO VENEZIANO 
	 Filet de saumon, brochette de thon au sésame noir, accompagnés de gambas 
	 sur un lit de salade verte, vinaigrette au balsamique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      18,90 €

• PLANCHETTE DE CHARCUTERIE ET SA PÂTE BLANCHE
	 Assortiment de charcuteries italiennes sélectionnées auprès de notre affineur. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         17,40 €

• TOMATE MOZZARELLA DI BURRATA
	 Sélection de tomates de saison, mozzarella di Burrata, basilic frais, 
	 arrosées d’un filet d’huile d’olive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                             15,40 €

• INSALATA ROYALE
	 Mélange de salades et roquette réhaussés de scampis, 
	 tomates confites, accompagné de fruits frais de saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   18,90 €

• INSALATA SAN MARZANO 
	 Salade de roquette, bresaola, fêta marinée au basilic, olives de Kalamata, 
	 tomates à l’ancienne, réduction au lambrusco. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                              17,90 €

• INSALATA SPIANATA TARTUFO  
	 Mélange de salade verte et de roquette assaisonné avec un condiment aux pignons de pin 
	 et échalotes, accompagné de poivrons et courgettes confits, de billes de mozzarella, 
	 de spianata à la truffe et d’un filet d’huile d’olives. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         18,90 €

Tous nos plats sont fabriqués chaque jour sur place et peuvent venir à manquer en cours de service en fonction des arrivages. 
Liste des allergènes disponible sur demande.
Prix nets. Taxes et services inclus. La maison n’accepte plus les chèques.
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